Suomalaisen aidon perryn maaritelma huhtikuu 2023

Suomalainen aito perry voi olla

Suomalainen aito perry
Kasittelematon suomalainen aito perry
Maustettu suomalainen aito perry

Jotta perrya voi kutsua Suomalaiseksi aidoksi perryksi, tulee sen tdyttaa seuraavat vaatimukset:

Suomalainen aito perry

Perry on tehty suomalaisista paaryndista ja omenoista Suomessa puristetusta taysmehusta.

Paarynaa on kdytetty enemman kuin omenaa. Omenan kaytto ei ole pakollista.

Perryssa kdytettyd mehua ei ole pastoroitu tai sita ei ole valmistettu tiivisteesta.

Valmistusprosessin (hiivan lisdys, sulfitointi yms.) vuoksi sallitaan 5 % valmistusaineista

olevan vetta. Ndin ollen vaaditaan 95 % taysmehupitoisuus. Lisdksi tuotteissa, joissa perryn

alkoholipitoisuutta lasketaan kauppamyynnin sallimiseksi 5,5 %:in, sallitaan veden kaytto

enintdan siten, etta valmiin tuotteen alkoholipitoisuutta ABV on laskettu yhdella

prosentilla.

Kaymisen keskeyttaminen on sallittua, mutta vaatii kuluttajapakkauksen etikettiin

merkinnadn, jossa tasta kerrotaan kuluttajalle. Kdymisen keskeyttaminen on sallittua

kemiallisesti (sulfiitti ja sorbaatti) tai mekaanisesti (suodattaminen, sentrifugi, pastorointi).

Muun kuin paaryna- tai omenamehun kaytto on kiellettya seuraavin sallituin poikkeuksin:

- Hiiva

- Sulfiittia SO2 saa kayttdaa ennen kdymista halutun kdymistavan aikaansaamiseksi seka
prosessin aikana tuoreuden varmistamiseksi lopputuotteessa. Laki maarittelee kdytolle
ylarajat

- Malolaktisen kdymisen aikaansaamiseksi lisatty maitohappobakteerikanta

- Sokerin lisddminen ennen kdaymista on sallittu vahadisissa maarin, mikali hedelmien
sokeripitoisuus on tyypillista alhaisempi. Sokerilisdn sallittu maksimimaara nostaa
lopputuotteen alkoholipitoisuutta (ABV) 1 prosentin. Tall6in lopputuotteen ABV ei
kuitenkaan voi ylittaa kaupparajaa 5,5 %, eikd muuten sallittua 1 ABV:n vesilisaa voi
kayttaa

- Hiivaravinteet ehjan kdymisen varmistamiseksi

- Entsyymit

- Défécation eli keeving-prosessin vaatima kalsiumlisays

- Sorbaatti

Perryn valmistuksessa tuottaja saa vapaasti valita kdymisastian, kypsytysastian ja muut

normaalit valmistuksessa kaytetyt laitteet. Sallittuja, mutta maininnan

kuluttajapakkauksen etikettiin vaativia kasittelyja ovat:

- Keinotekoinen hiilihapotus

- Valmiin tuotteen pastorointi (esimerkiksi pullopastorointi tai hot fill hanalaatikkoon)

- Suodatus

- Sentrifugin kaytto

- Tammilastut tai muun puuaineksen kayttd kypsytykseen tynnyrikypsytyksen tilalla

Jalkimakeutus on sallittua sokerilla, pdaryna- ja omenamehulla, muiden makeutusaineiden

kaytto on kielletty. Makeutus vaatii maininnan kuluttajapakkauksen etikettiin.



Jalkimakeutuksen maaraa ei ole saadelty. Mikali makeutukseen kdytetddan omenamehua,
tulee perryyn silti kayttda yhteensa enemman paarynaa kuin omenaa.

e Haluttaessa perryyn kuplia, ne voidaan tehda joko luontaisesti kayttamalla tai
painepullosta. Painepullo-karbonointi vaatii maininnan kuluttajapakkauksen etikettiin.
Perryyn saa mehun kdymisen jdlkeen lisata sokeria kuplien aikaansaamiseksi. Kuplien
aikaansaamiseksi lisatyn sokerin maara saa nostaa perryn alkoholipitoisuutta korkeintaan 1
% ABV verran. Tama sallitaan mahdollisesti mehuvaiheessa lisdtyn sokerin lisdksi.

Kasittelematon aito perry
e Kasittelematon aito perry madritellddn kuten Suomalainen aito perry, seuraavin
lisdrajoituksin:

Maksimi sulfiittilisd on 50 ppm

Suodatus, sentrifugi, pastorointi, keinotekoinen hiilihapotus
Puun kaytto valmistuksessa muuten kuin puutynnyrissa
Sokerin kaytto kaikissa vaiheissa

Hiivan kaytto (vain spontaanikdyminen sallitaan)
Hiivaravinteet

Entsyymien kaytto

Keeving-prosessin kalsiumlisa

Sorbaatti

Maitohappobakteerikanta

Maustettu aito perry
e Maustettu aito perry maaritellaan kuten Suomalainen aito perry, seuraavin poikkeuksin:

Suomalaisia luonnonraaka-aineita tai niistd valmistettuja tuotteita saa kayttdaa 25 %
valmistusaineista.

"Mausteelle” ei anneta mitdan muita rajoituksia eli se saa olla esimerkiksi tiivistettya tai
pastoroitua.

Mausteen saa lisata perryyn missa tahansa valmistusvaiheessa

Suomalaisen aidon perryn sertifikaatin ja nimen kayttéoikeuden myontdaa Suomalaisen Aidon
Siiderin Seura SASS. Epaselvissa tapauksissa sertifikaatin tulkinnat tekee SASS:n hallitus. Nimen
kaytto ilman SASS:n lupaa on kielletty.



